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TOM TAT

Tir ca sdu chiing ta cé thé tao ra nhiéu san pham co gla tri, ngoai b da, lau nay dirgc coi la san
phdm chinh thi tocn bj cdc phan con lai ciia cd sdu co thé khai théc va ché bién thanh cdc thuc plmm
dinh dLrong, thire pham chirc ndng va san phéam cé gid tri gia tang. Khao sdt va 1 phdn tich cac thanh phan
thudc ca sau sau khi gIef moé dd mo ra nhitng huong phat trién cac san pham co gid tri. Thit ca sau co
mdu hong, ¢é miii thom tw nhién la mén dn ngon, b6 duwdng. Trong thit cd sdu: protein chiém 20,92%;
lipit 1,94%, khodng: 6,83%; vt chat khé 24,12%; (protein cao hon cdc logi thit heo, bo, ga nhung mo
lai rat it bang 1/6 thit ga va /(/7oang rat cao) dgc biét con cé nhiéu acid amin thiét yéu cho co thé con
nguoi. Thit cd sau dé diroc ché bién thanh xiic xich ¢é chat hrong. Huyét cd sdu voi nhiéu ddc tinh sinh
hoc quy gia, duoc danh gid la co khd néing khang khuan cao, ¢6 tdc dung ting cuong siic khée cho con
nguoi. Huyef ca séu da duwoc sdy khé tao ra san phdm bét ¢é thé bao quan lau hon. Nghién ciu tinh
khdng khudn cia huyét twong cd sdu di mo ra viéc iing dung cdc phuong phdp ché bién phit hop dé bo
sung huyét cd sdu vao thire pham chirc ning. Ngoai cdc phan con lai ciia cd sdau da dioc sir a’ung thi by
xuwong cd sau twong chimg bo di thi tir 2010 dén nay tré- thanh san pham quy, cao xwong cd sau cing
vGi cde phuong phdp tap luyén va san pham da givip cho hang chuc chau bi bénh xwrong bt toan (bénh
xwong thuy tinh) da 16 vé véi gia dinh va dén tr. wong binh thuong.

Tir khéa: cd sdu, san phdam chitc ndng, san phéam gid tri gia rang, san pham dinh duwéng.

ABSTRACT
Crocodile: potential of nutritious food source,
functional food and value-added products

Apart from the skin as the main product, a lot of valuable products can be produced fiom all parts of a
crocodile, such as nutritious products, functional food and value-added products. The analysis of croco-
dile’s body parts after slaughtering has opened new directions of developing these valuable products.
Crocodile’s meat with pink color and natural scent is a delicious, nutritious food, which is composed of
20.92% proteins, 1.94% lipids, 6.83% minerals, 24.12% dry matters, and especially a lot of essential
amino acids. Crocodile’s meat has been processed into high-quality sausage. Crocodile’s blood, on the
other hand, has many precious biological characteristics, among which are the antibacterial capacity
and the ability to supplement human’s health with high nutritional value. By spray-drying, crocodile’s
blood is made into a type of powder that can be stored longer than liquid. The study of antibacterial
capacity of crocodile’s blood plasma has shown an application of suitable processing techniques to in-
corporate crocodile’s blood into functional food. Moreover, crocodile’s bones, which were assumed to be
useless, since 2010 has become a very precious ingredient to produce “glue”. This bone “glue”, along
with training, practicing and surgical methods, has help a lot of children who have to suffer from the
Osteogenesis imperfecta and enable them to return to their normal life with family and school.

Keywords: crocodile, functional food, value-added product, nutritious food.

1. Gidi thiéu loai dong vat va thyc vt hoang dd ma khong de
Ca sdu (Crocodylus siamensis) 1a loai dong  doa su séng con cuia cac lodi nay trong ty nhién.
vat hoang d&, tuy nhién ngdy nay ca sdu da tré  Viét Nam da tham gia vao Coéng u6c CITES ndm
thanh vat nudi thuong mai va nham dam bao 1994 va trd thanh thanh vién tht 121/178 qudc
rdng viéc thuong mai quéc té cac tiéu ban ctiacdc  gia. CITES (Convention on International Trade
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in Endangered Species of Wild Fauna and Flo-
ra - Cong udc vé thuong mai qudc té cac loai
dong, thuc vat hoang da nguy cép) hay Cong
udc Washington (Washington Convention) 1a
mot hiép udc da phuong. Ban thao ctia né duoc
thong qua nam 1963 trong modt cudc hop céc
thanh vién ctia Lién minh Bao ton Thién nhién
Qubc té (IUCN). Cong wédc duge dua ra ky két
nam 1973 va c6 hiéu lyc tir ngay 1 thang 7 nim
1975. Dé thyc thi CITES, Chinh phtl Viét Nam
da ban hanh Nghi dinh s§ 82/2006/ND-CP vé
quan ly hoat dong xuat khiu, nhap khiu, quéa
canh, nhap ndi tir bién giy nudi va trdng cdy
nhan tao cac loai dong, thuc vat héang da nguy
cép. '

Cé sdu dang duoc gy nudi tai Viet Nam la
loai ddc hiru ctia Thai Lan, Campuchia, Viét
Nam. Cé sdu thuong sdng & noi c6 nude ngot
khong hung dit nhu ca séu nuée lo, pham in, dé
thuan héa va 16n khé nhanh. Tudi truong thanh
khoang sau nam, hang nim thuong dé khoang
25-45 trimg. Thire &n cta ching 1a ¢4 nuéce ngot,
c4 bién, va c6 thé cho chiing an cac phu phé
pham tir cac 10 giét mb nhu: dau ga, dau ca,... tr
c4c nha may giét md gia cAm hay ché bién thuy
hai san.

Ca siu tai Viét Nam trong muodi nam qua
phat trién rét nhanh, theo Cuc Kiém lam nim
2010 Viét Nam c6 khoang 584.000 con cd siu
duoc nudi & 1152 co s va & 27 tinh thanh. San
pham tir ¢4 séu mang lai ngudn loi kha Iém, hang
nam xudt khiu dem lai trén 2,5 triéu USD. Thi
treong quéc té hang nam cén khoang 1 triéu
bo da nhung khéng du. Hién nay theo thdng ké
cua Co quan quan ly CITES cdc tinh phia Nam
thudc Tong cuc Kiém 1am cho biét: riéng cac
tinh phia Nam da c¢6 22 tinh nuéi, véi 1076 co
s8, sb lwong 1€n tGi 559.795 con.

Tai thanh phé HS6 Chi Minh (TP.HCM), giai
doan 2006-2010 téng dan ca sdu & cudi giai
doan da ting 1én dén 187.000 con (2010) gdm
170.000 con trong 4 trai nuodi c6 chi tiéu xuét
khau va 16.000 con trong cac trai nudi gia cong,
trong d6 c4 sdu bd me 1a 7.999 con (2.175 con
duc va 5.824 con cai). Theo quyét dinh sb 3329/
Qb-UBND ngay 04 thang 7 nam 2011 cta Uy
ban nhan d4n TP.HCM phé duyét Chuong trinh
phét trién cé sdu trén dia ban TP.HCM giai doan
2011-2015 thi dén nam 2015 tdng dan c4 siu
gy nudi sinh san dat tiéu chuan xudt khau trén

44

dia ban thanh phd 1a 190.000 con, trong d6 c4 siu
bd me va hau bj la 20.000, c4 siu thuong phim dat
100.000 con, c4 siu non dat 70.000 con va 100%
14 c4 sdu thuan.

Trong chiin nudi ca sdu xwa nay ngudi ta thuong
biét dén da ctia n6, vi da 1a san phim c6 gia tri cao,
ngudi ta thuge da va tao cac san pham tir da c4 siu
- déu 1a cac mdt hang c6 gia tri cao va mit hang
cho khach hang c6 tién va biét sir dung né. Ngoai
da ctia c4 sau thi ting bo phan con lai trén con cé
sdu chung ta nghi chi 1a phy phé phdm, nhung sau
11 nam ké tir hoi nghi vé c4 siu tai lang ca sau Sai
Gon (quan 12, TP.HCM), vao thang 01/2006 dén
nay va khi nghién ctru vé ca siu, ché bién cac san
pham tlr con c4 sdu thi: “C4 siu mot tidm nang
ma chiing ta chua biét téi, mot ngudn loi dang ké
néu ching ta biét khai thac”. Tir hoi nghi nay sau
5 nam va dén nay thuc su cé siu da dem lai nhitng
két qua trong chita bénh, nhitng san pham c6 gia tri
dang tran trong, vi cac nghién ctru dd va dang gén
lién véi cudc séng cua céc tré bi bénh xuong thuy
tinh, ciia ngudi 16n tudi bi lodng xuwong va nhiéu
d6i tugng khac.

2. C4c két qua nghién ciru vé ¢4 sfu

2.1. Nghién ctru cic by phan va cic phén
ciia thit ¢4 sdu, thanh phin dinh dudng va dinh
huéng ché bién

Su phét trién nhanh ctia dan c4 sdu nuéi &
TP.HCM ndi riéng va ca nude ndi chung, da dit ra
cho chiing ta mét bai toan héc bua, do6 1a tao cho nod
mot thi trudng dé tiéu thy, trong d6 ngoai da c4 siu
thi thit va cdc bo phan con lai lam thé nao dé tiéu
thu dugc. Thang 01/2006, hoi thao Chirong trinh
phat trién cd sdu TPHCM dén nim 2010 tb chirc
tai lang c4 sau Sai Gon, quan 12 (Hinh 1). Qua 5
nam thuce hién, hdu hét chi tiéu cta Chuong trinh
phét trién dan ca sdu giai doan 2006 - 2010 da dat
va vuot so véi chuong trinh, tdng dan cé sdu dén
cudi giai doan da tang 1én 187.000 con, dat 187%
so vadi chi tiéu, gém 170.000 con trong bén trai
nuéi cé quota xudt khau va 16.000 con trong cac
trai nudi gia cong. Trong do, c4 sdu bd me: 7.999
con (2.175 con dyc va 5.824 con cai) dat 199%
$0 v&i muyc tiéu dé ra. Chuong trinh muc tiéu phat
trién c4 sdu dén nam 2010 da g6p phn tich cuc
thuc hién Chuong trinh chuyén dich co cdu kinh
té nong nghiép trén dia ban thanh phd giai doan
2006 - 2010. Tuy nhién, tai thoi diém 2005-2006
méi chi & murc ting s6 luong cé sdu thuong pham
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chir chua hinh thanh viéc ché bién cac san phdm
tir ca su (trir da), vi vay viéc “... ché bién va tiéu
thu san phém c4 shu dat tiéu chuin vé vé sinh
modi truong, an toan thuc phém” duoc dat ra cho
giai doan 2010-2015.

Vé&i mong mudn tao ra céc san pham gi trj
tir ¢4 séu, nhdm dinh huéng phét trién ngudn san
pham tir c4 sdu, dinh huéng ching tré thanh céac
san phdm c6 gia tri, thiic day nganh cong nghiép
ché bién cac san phdm c4 sdu tai TP.HCM va
tao co s& phat trién cho nganh. Nhém nghién
ctru thugc Khoa Céng ngh¢ thyc pham (CNTP),
Trudong Dai hoc Nong 1am (PHNL) TP.HCM da
thyc hién nghién ctru dau tién: Khao sét cac phén
va ty 1& cac phan cta c4 siu phuc vu cho ché bién
céc san pham tir c4 sdu; Phan tich x4c dinh hanh
phén dinh dudng ctia thit ca siu; Pinh huéng ché
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Hinh 2a: C4 siu dwoc tréi truée khi giét mb

Hinh 1: Hi thdo chwong trinh phat trién ca siu TP.HCM dén nim 2010

Hinh 2b: Lt da va pha loc c4 shu

bién céc san phim c6 chit luong, c6 gia tri gia
tdng va san phdm chtrc ning tir c4 su.

Cé sdu nghién ctru dugce chon dé giét md tai
trai ca sdu Hoa Ca, thudc lang ca séu Sai Gon,
quén 12, TP.HCM. Chon ca siu dat tiéu chuin
xudt khiu voi trong luong khoang 20kg, chiéu
dai trung binh khoang 176 ¢cm c6 bd da dep,
truée khi giét md khong cho an va tién hanh giét
md 1an luot tng con mot. Cé sdu duoc bt va
tréi tirng con (Hinh 2a,b) va duoc giét md theo
quy trinh tai trai dé 4y da, con lai nhém nghién
clru da phan cit ting phan thit nhu thit & chi,
thit dudi, thit trén than... va can trong luong
timg thanh phan, 14y mau tung phan thit dem
phan tich, cac két qua timg phan thit qua 3 lan
1dp lai duoc trinh bay trén Bang 1.
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Bang 1: Thit, da, phi tang va phu phim khac phén theo tirng ph?m ciia ¢4 sAu va ty 18 thanh

phin
Cac b phén trén ca su S6 con Trong lwong Tinh ty 1€ cac phén
sau khi giét mo giet mo cac phan tir trén con ca siu %
ca sau giet mo (kg)
Trong lugng 3 con giét mo 3 60,00
Da (da cét bo dau) 3 11,10 18,50
Thit 3 37,41 62,35
+ Thit than 3 1,98 3,30
+ Thit ¢b 3 1,86 3,10
+ Thit dui 3 5,31 8,85
+ Thit ¢6 kém xuong 3 26,4 44,00
+ Thit ma 3 1,86 3,0
Phu tang c6 thé lam thuc pham chiic nang 3 2,88 4,80
Xuong (néu cao) 3 3,00 5,00
Mat 3 0,09 0,15
Huyét 3 0,48 0,80
M& 3 1,20 2,00

Céc két qua Bang 1 cho thdy cir 100kg cé
sdu con sdng thi ¢6 66,2 kg thit, trong d6 thit
céc chi 8,85kg, thit dudi la 21kg va 36,35kg thit
than (c6 xuong) ngoai ra mot luong san pham
dang ké va c6 gid tri 1a bd xwong dé nau cao,
mat tuy theo tac dung ma co6 thé str dung trong
bdi bd stc khoe hay chita bénh. Nhu vay, ct
100kg c4 séu séng (5 con) c6 thé thu 13 triéu
ddng (ban nguyén con), nhung néu giét md thi
¢6 thé khai théc duge: Da: 18,5kg/5 con ca siu
(5 Bo da); thit con xuwong: 66,20kg (trong do:
céac chi: 8,85kg; thit dudi: 21kg; than: 36,35kg,
05 bo long; 27,7cc mat va 05 bd xuong ca sdu co
thé néu cao va ché bién thanh cac san pham chirc
ning cho nhitng nguoi bi bénh lodng xuong va
bénh xuong thuy tinh ¢ tré em.

Mau xéc dinh thanh phan dinh dudng trong
thit c4 sdu duoc gi tai Trung tim Phan tich thi
nghiém hoéa sinh, truong DPHNL TP.HCM, céc
chi tiéu khéo sat bao gdm ham lugng protein tho,
protein tiéu hdéa, ham lugng lipid, khoang tong
s6 va ham luong vat chit tho bing cac phuong
phap: Kjeldahl xac dinh ham lugng dam (pro-
tein), can do trong luong, nung xdc dinh ham
am, Soxhlet x4c dinh ham lugng lipit. Két qua

phan tich thanh phan dinh dudng trong thit c4 sdu
duoc trinh bay & Bang 2. Két qua Béang 2, cho
thdy thit ca sdu ngudn dinh dudng kha cao: pro-
tein chiém 20,92; lipid 1,94%, khodng: 6,83%;
vt chat kho 24,12%; (proteincao hon céc loai thit
heo, bo, ga nhung ma lai rat it b?mg 1/6 thit ga va
khoang rét cao) 1a ngudn san phdm dinh dudng
cao can khai thac. Ngoai ra, thit ca sdu c6 ty 1é
protein kha ddng déu & tat ca cac phén thit khac
nhau, ham luong lipid thi kha thép, ham luong
khodng va dic biét 1a vat chit thé c6 ham lugng
kha cao két qua nay ciing kha twong ddng voi cac
nghién ctru cia Hoffman (2008), Morais va cdng
su (2013). Nhu vdy, c6 thé khang dinh rang thit
c4 sAu co thanh phan dinh dudng kha cao nhung
md lai qua it rat tién loi cho viéc phat trién cac
san pham dinh dudng, ddc biét cho cac db6i tuong
phai han ché str dung dau mé.

Viéc x4c dinh céc acid amin nao trong ca sdu
14 vén dé kho da dugc dat ra va theo D3 Tét Loi
(1977) thi c4 shu 12 loai bo sat nén trong n6 c6 thé
¢6 céc acid amin nhu trong rin, tic ké va trong
mot sd loai dong vat khic. So sanh voi tic ke
12 mot loai bo sat da duoc nhiéu tac gia nghién
ctru thi ty 1€ lipid trong thit tic ké chiém téi 13
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Béng 2: Thanh phén dinh_du'(”mg trong thit ca siu

Miu Cic chi tiéu phan tich
N-Ptotein thé | N-Protein tinh Lipit Khoing Vit chét kho

(%) (%) (%) (%) (%0)
Mau 1 21,00 17,21 1,76 8,06 24,29
Mau 2 21,41 18,00 2,29 5,42 25,14
Mau 3 20,91 - 2,72 5,24 24,59
Mau 4 21,12 < 1,40 6,9 23,97
Mau 5 19,96 - 1,84 7,86 22.77
Mau 6 21,14 - 1,65 7,47 23,98

Trung binh 20,92+0,5 - 1,94+0,48 6,83+1,2 24,12+0,79

dén 15%, trong d6 chét béo khong xa phong
hoa 3,88%, ngoai ra céc két qua nghién ctru cua
Hermann G., Ciulei 1., Marin M., Elena Hadrag,
Emilia Dumitriu va Balaci P. (1962) dugc Do
Tét Loi trich dan trong tai liéu cua minh da dua
ra cac két qua trong toan than tic ke c6 cac acid
amin tir nhidu dén it nhu sau: Acid Glutamic,
Alanin, Glyxin, Acid Axpartic, Acrinin, Lysin,
Xerin, Ixo Leuxin, Phenilalanin, Valin, Prolin,
Histidin, Treonin va Xtein. V& cong dung, theo
céc tai liéu thi thit c4 séu ciing gin giéng nhu
thit tac ke va dong thoi no ciing co tac dung nhu
mdt loai thudc bd co tac dung ngang nhu nhan
sam, nhur thit dé va con c6 thé chira cac chig ho
c6 dom va cac bénh khac,... Véi nhan dinh nhu
vy va mau da duoc gui toi Trung tim Phan tich
thi nghiém hoa sinh, Truong PHNL TP.HCM dé
xac dinh céc acid amin c6 thé co trong thit va
xuong ca sau. Céc acid amin va ham luong cua
chiing trong thit, cao xuong da dugc phan tich
va so sanh véi cac acid amin cé trong luong ong
(thttc @n dinh dudng cao cua ong) trinh bay &
Béng 3.

Ngoai ra Ca (%): 0,03; Na (mg/kg): 28,60;
P (mg/KG): 22,77; dam tong (%):13,77; lipit
(%):0,09; nudce (%):12,84

Tir cac két qua phan tich két hop véi cac tai
liéu da néu ching toi di dén mét sé cac dinh
hudng ché bién cac san phdm gia tri gia ting, gia
tri dinh dudng va san phin chtic ning tir céc bo
phan ctia con cé sdu sau khi pha 16c nhu: ché bién
cao xwong, vién nén tir cao xuong, nudc udng tir
cao xuong, xuc xich thit ca sdu, bot huyét cé shu,

thuy phan protein tir ca sau, ché bién collagen tir
ca sau,...

2.2. Xiic xich ché bién tir thit c4 siu

Theo Saadoun va Cabrera (2008), thit chiém
ti 1€ cao (khodng 59%) thuong it dugc quan tam
hon. Tuy nhién, cac két qua nghién ctru cho thiy
thit c4 sau chtra thanh phan dinh dudng rat cao,
ham lugng protien cao (18-22%), ham luong m&
thép (2-5%), va dac biét 1a c6 ham lugng acid
béo bao hoa thap (37,7%), trong khi ham luong
axit béo khong bao hoa cao (61,8%) (Hoffman,
2008; Morais va cong su, 2013). Thanh phan
axit béo trong thit c4 su chira cac acid béo oleic
(33,1%), linoleic (15,22%) va dic biét la axit
arachidonic (3,66%) rat tot cho sic khoé con
nguoi (Hoffman, 2008). Thit c4 sdu ngon, nhiéu
vitamin va dudng chit, chira nhiéu amino axit
thiét yéu, dac biét la an toan v€ sinh thuc phém vi
khong bi anh huéng boi nhiing thude ting trong
va khang sinh trong qua trinh nudi, d6 1a ngudn
dinh dudng Iy tuong lam thyc phdm cung cip
cho con nguoi.

Khéc véi cac loai nguyén liéu thit khac nhu
thit heo va thit bo dugc sir dung chinh trong
ché bién xuc xich, thit ca sdu ¢4 mau nhat do
chtra ham luong séc t6 haem thép (Faustman va
cong sy, 2010) va ¢ dic tinh k§ thuat tét nhu
kha nang gilt nudc va béo cao (Morais va cong
su, 2013). Vi thé, thit ca su la nguyén lidu rét
thich hop cho ché bién cac san phém thit, tao
san pham c6 chat lugng cam quan va chét luong
hoa 1y cao. Do véy, viéc sir dung thit ca su dé
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Bang 3: Cac acid amin cé trong thit ca shu, & ph?m thit than, dubi va trong cao xwong ca

sau so sanh voi lwong ong

Stt Chi Thit c4 sdu Cao c4 siu Lwong ong
tiéu
phan SL TTI DSI SL 2/100g
tich
17 mg/g mg/g mg/g 10 -
1 Aspartic acid X 17,73 20,53 7,29 - -
2 Glutamic acid X 18,51 24,00 9,05 - -
3 | Serine X 22,67 21,29 7,38 - -
4 | Glycine X 20,92 17,39 9,09 - -
5 | Histidine* X 16,80 16,17 3,24 X 1,5
6 Arginine* X 9,35 6,92 11,21 X 3,0
7 Threonine* X 2,89 2,14 2,02 X 3,0
8 Alanine X 8,00 5,93 13,32 - -
9 Proline X 6,64 4,92 10,71 - -
10 | Tyrosine X 5,16 8,36 1,2 - -
11 | Valine* X 2,52 4,08 3,29 X 4,0
12 | Methionine X 3,68 5,97 3,45 X 1,5
13 | Cystine X 1,07 1,03 2,55 - -
14 | Isoleucine* X 5,23 6,36 2,69 X 4.9
15 | Leucine* X 8,51 10,36 5,78 X 4,5
16 | Phenylalanine* X 3,96 4,82 1,63 X 2,5
17 | Lysine* HCL X 3,01 3,66 1,73 _ X 3,0
18 | Arginine - - = - - -
19 | Tryptophan* - - - - X 1,0

ché bién thanh cac san phidm thuc phim nhu
san pham xtc xich 1a rit pht hop cho cac dbi
tuong st dung, nhim tao ra san phém c6 gia tri
dinh dudng cao, da dang hoa san pham va dong
thoi tao dAu ra cho nganh chan nuéi ca siu. Vi
nghién ctru nhim t&i wu ho4 thanh phan nguyén
liéu bao g@)m thit c4 siu, m& va nudc da dén do
dan hdi va lyc cit cia san pham xtic xich. Xuc
xich cé sdu duogc tién hanh ché bién tai xudng
ché bién thit ca, Bo mdn Phét trién san pham,
Khoa CNTP, Truong PHNL TP.HCM véi day
da cac may, thiét bi c6 thé san xuit quy mé nho
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(*) Cdc acid amin thiét yéu co trong luong ong.

cac san phim: nhu xtc xich, pate, dd hop, san
pham x6ng khéi, san pham sdy kho, cha bong. ..
San phim xtic xich c4 siu dugc ché bién theo
qui trinh: Nguyén li¢u — Xay — Tao nhil twong
— Nhéi vo boc — Nau — Bao gbi — Thanh pham.
Thanh phan nguyén vat liéu hinh thanh nén san
phém xuc xich gém thit c4 sdu, m& heo, nude da,
cac chit phy gia két cdu va cac gia vi hwong liéu.
Trong d6 ty 1€ cua thit ca sdu, md heo va nuée da
1a quyét dinh nhidu dén d6 dan hdi va lyc cit dut
clia san pham. Vi vay, trong cong thirc ché bién:
cb dinh céc thanh phan phu gia, gia vi va thay ddi
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céc ty 1€ thit, m& va nudc da dé phan tich anh
hudng cua chiing dén do dan héi, luc cit dit cua
sdn pham (cdu tric cia sén pham).

Tir cac thi nghiém tham do dé x4c dinh pham
vi anh hudéng dé tién hanh t6i vu héa, két qua c6
dugce 1a: ty 1€ thit ca séu (45%, 55%); ty 1é m&
heo (15%, 25%) va ty 1& nude dé (15%, 20%).

Téi wu hoa cong thic xac dinh ty 1€ cua thit
cé sdu, m& heo va nuéc da, béng cach st dung
phwong phép bé mat dap ting (Response Surface
Methodology), Box- Behnken (BBD) véi 3 yéu
t6 khao sat la ty 18 thit c4 siu, m& heo va nudc
da (khoang gié trj thich hop ctia cac yéu té da
dugc xdc dinh ¢ thi nghiém tham do). Mé hinh
Box-Behnken (BBD) la nhitng céu triic dbi xtng
trong d6 mdi thi nghiém duoc tao boi 3 yéu t6,
mdi yéu té khéo sat duge ma hoa trong hé toa do
khong thir nguyén c6 3 mirc: Toa do ctia phwong
an bing 0, cac yéu t6 ma hoa nhan 2 gid tri -1 va
+1 twong trng véi mirc dudi va murc trén. Céc gia
tri dugec ma hoéa véi Xi 1a yéu t§ dwoc ma hoa
anh hudng dén bé mit dap tmg Y. Va két qua 1a
da c6 2 phuong trinh dudng cong ctia mé hinh
bé mit d4p tng;:

Phuong trinh (1): Y = 0,841+ 0,015X, +
0,021X, -0,022X,X, - 0,019X? & d tin cly
90%

Céc thong s6 tbi wu (1): ty 16 thit cé sdu 55%,
ty 18 md 23,6%, ty 1é nudc da 16% va do dan hdi
ctia sén phdm xuc xich c4 sdu du kién cua thi
nghiém la 0,868.

Phuong trinh (2): Y = 34,977+ 1,85X, —
3,017X,X, +3,595X * - 2,839X 2 - 4,389 X 2 &
do tin cay 90%.

Céc thong s6 t6i wu (2): ty 18 thit c4 sdu
48,1%, ty 1€ md 25%, ty 1& nude da 19,95% va
lye cat dut ciia san phém xtic xich c4 séu dy kién
cta thi nghiém 1a 25,735.

Két qua thi nghiém cho thay, d6 dan hdi va
lyc cit dt cia xuc xich c sdu anh hudng 16n
dén gia tri cam quan ctia san pham. Tuy theo déi
twong nguoi tiéu dung, chiing ta c6 thé ché bién
san phidm xuc xich cd sdu phu hop véi nhitng
thanh phan nguyén vat liéu t6i vu theo cong thirc
1 hodc cong thirc 2.

So sanh véi cac loai xuc xich qua ddnh gia
cam quan thi xtc xich ca sau duoc ché bién dat
dugc cac yéu cau twong tu nhu xtc xich heo cua

cac cong ty ban tai siéu thi Co-op mart, khi do
trén médy phan tich ciu tric thuc phdm Zwick/
Roell thi vé cdu tric ctia xtic xich c4 séu tét hon
va an khong c6 mui khac la. Hinh 3 dudi day 1a
xtic xich ca siu duge ché bién theo cong thirc toi
uu trong qua trinh nau va ra san phim.

Thnbphin: Thitc s, mi hen, duieg, ...
Cachsa dung: dimg trrc tiep hode muing. chién
Bao quandC — 107 NSX: 091272014, 500 2 thimg
San xuat idsi Hoc Nong Lim. kpf Link 1+ g

Hinh 3. Xtc xich 1am tir thit c4 siu

2.3. Ché bién huyét ca siu thanh bt huyét
va nghién ciru tinh khang khun ciia huyét c4
sdu

Céséu thudng tan cong 1dn nhau dé tranh danh
“lanh dia” va “ban tinh”. C4c cudc cin xé gly
nhiéu vét thuong nhung cac nha khoa hoc chua
thiy cac truong hop sdu bi nhiém tring noi vét
thuong. Diéu nay ciing c6 nghia ring trong huyét
cé shu c6 kha ning diét duoc mot sé vi khuén,
mit khac chéc chin 1 huyét c4 sdu la ngudn dinh
dudng kha cao ma chiing ta ¢6 thé nghién ctru dé
c6 va bdo quan 1au dai san pham tir huyét c4 siu.
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Cac nghién ctru gan day cho thiy huyét cé sdu
chtra céc protein co tinh khang khuén cyc manh
déi véi mot s6 vi khuan gay bénh nhu Salmo-
nella poona, E. Coli, Pseudomonas aeruginosa,
Shigella flexneri, Staphylococcus aureus... (Mer-
chant va cdng su, 2006, Preecharram va cong su,
2008) va cac loai virus (Merchant va cong su,
2005).

2.3.1. Nghién ciru ché bién bt huyét cd siu

Huyét ca sdu véi nhiéu dic tinh sinh hoc quy
gia, dugc danh gia la c6 kha ning khang khuan
cao, cb tac dung tang cuong suc khoe cho con
ngudi. Vi huyét 1a nguyén lidu d& bién tinh boi
nhiét nén ding phwong phap sy phun dé chuyén
huyét tuoi thanh dang bot. Déu tién 14 xé4c dinh
céc chat va liéu lugng cua ching hoa vao huyét
dé chong dong sau khi cét 1ay huyét, ké tiép 1a st
dung méy sdy phun cho sdy tao bot. K§ thuat sdy
phun duoc lya chon nghién ctru vi day 1a phuong
phap tién tién, tbc do séy nhanh, tao nén nhiing
san pham c6 chét luong cao, phtt hop dé sy
huyét 1a nguyén liéu 16ng nhay cam véi nhiét do.

Tién hanh cac thi nghiém, ching toi thu dugc
cac két qua nhu sau: Ty 18 EDTA 6 khéi luong
1 /Il huyét twoi, mudi véi khdi lugng 10g/1 huyét
twoi, heparin voi khdi lugng 0,1g/ 1 huyét tuoi
va natri citrate v6i khdi luong 1,5g/1 huyét tuoi
6 kha ning chéng dong huyét t6t nhat. Huyét
twoi ¢6 ham luong vat chit kho tir 16 — 17 %.
Nhiét do dong khong khi vao tdng va tbc d6 bom
nhép liéu giam lam cho do 4m va hoat d6 nudc
ctia bot huyét giam, ddng thoi hidu suét thu hoi
tdng, nhung ham luong protein hoa tan ciing
giam. D6 4m ciia bot huyét dat dugc dudi 7%.
Hoat do nude thap nhit c6 thé dat dugc 1a 0,305.
Hiéu sudt thu hoi san pham dao dong khé 16n

trong khoang 32 — 72%. Nhiét do, ap suét va toc

d6 bom la nhiing thong s6 ¢6 muc anh hudng y
nghia dén qué trinh t6i wu trong viéc sdy phun
huyét ca sdu. Trong d6, thong s6 ap suét khong
khi va tdc do bom 12 hai yéu t co ban anh hudng
tryc tiép dén qua trinh va san phém sy phun. Ché
d6 sdy thich hop nhat 1a nhiét do dong khong khi
vao 110°C, tbc d6 bom nhap liéu 4,945mL/phit
va 4p suét khi nén 0,211MPa. Khi d6, du kién do
bién tinh protein tai pH 6 1a 323(pg/mL), hiéu
suét thu hdi san phdm dat 52,75%, do 4m 7,1%
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va hoat dd nude 0,4. Khi nhiét do dau vo 110°C,
qué trinh sdy phun huyét ca sdu dat hi¢u qua cao
nhét. D6 bién tinh protein cia bot huyét c6 thé
du dodn bang cong thiic sau:

Y0=2330,87 +26,93X, —26,76X, +41,45X?
+35,98X.*—57,00X ?

Bén canh d6, két qua kiém nghiém vi sinh
clia san pham bot huyét (Hinh 4) va huyét tuoi
cho thdy miu huyét twoi va san phdm bot huyét
déu am tinh véi Salmonella spp, Escherichia
Coli va Enteral bacteriace trong kiém nghiém.
Chi s téng vi sinh vat hiéu khi thip hon so véi
TCVN 4884-2005, ISO 4833:2003 vé gidi han
6 nhiém vi sinh vat trong thit va san phém thit.
Diéu nay khing dinh manh mé& rang huyét ca siu
van gitt dugc kha ning chéng vi sinh vat sau khi
xur ly sy phun & nhiét d¢ cao.

Hinh 4: Bot huyét c4 sdu sau khi sdy phun

2.3.2. Nghién ciru tinh khdang khuén ciia
huyét twong cd siu

Nghién ctru cho thdy huyét ca sdu 12 mot
ngudn khang sinh tiém ndng, c6 thé khang dugc
céc vi khudn Gram 4m, Gram duong va cd virus
(Merchant va cong su, 2003). Hién nay huyét ca
sdu cling nhu cac hoat chat ly trich tir huyét ca
sdu (huyét thanh, huyét tvong) da va dang duoc
nghién ctru dé ché bién thanh thubc va nguyén
lieu cho thyc pham chic nang (Bui Thi Bao
Chau va cong su, 2014).

Véi nghién ciru anh hudng cua cac diéu kién
ché bién dén hoat tinh khang khuan cua huyét
tuong ca sdu duoc thuc hién véi muc tiéu lam
sang to vai trd anh huong cua nhiét do, pH va
qua trinh sdy phun dén hoat tinh ctia huyét c4
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sdu, tao tién dé cho viéc dé xudt va ung dung cac
phuong phap ché bién phu hop dé b sung huyét
cé sau vao thyuc phdm chuc nang.

Két qua nghién ctu da kiém chiing duoc
hoat tinh khang khuan ctia huyét c4 sdu phu
thudc vao nhiéu yéu t6 nhu loai vi khudn, nhiét
do, pH va diéu kién séy phun, tao tién dé cho
céc ting dung huyét c4 sdu vao thyc tién san xut
thuc phdm chirc ning hogc thube khéng sinh.
Cu thé, da chi ra duge anh hudéng cua cac qua
trinh ché bién gdm: xu ly nhiét do, pH va sy
phun huyét c4 siu thanh dang bot dén hidu qua
khéng khuan ciia huyét dé ung dung vao thuc
tién san xuat. Hiéu sudt thu hoi huyét twrong tir
huyét ca séu 1a 41,72 + 3,96%. Két qué nghién
cttu cfing cho thay huyét tuwong (plasma) cua ca
séu C.siamensis chi ¢6 thé khang mot sb loai
vi khudn nhit dinh, cu thé 1a Salmonella spp.
Tuy nhién huyét trong cting c¢6 d4u hidu trc ché
E.Coli. Huyét twrong c4 sdu cho két qud vong
khéng khuén t6i da va 15 nhét sau 8 gio dat dia
va cang vé sau kha nang khéng khuan ciia huyét
twong cang giam. Dich huyét twong d loc qua
mang loc 0,20um c6 két qua khéng khuén tdt
hon méu khong qua loc. Qua trinh sdy phun &
90°C va 110°C lam giam déng ké hoat tinh khang
khuan. Thi nghiém con cho thiy xt 1y nhiét do
anh hudéng dang ké dén hoat tinh khang khuin
ctia huyét twong, cu thé 1a & mic nhiét do 15°C
va 30°C hoat tinh khéng khuan ciia huyét tuong
duy tri & mirc cao va 6n dinh, tuy nhién khi xir ly
45°C va 60°C hoat tinh khang khuén cta huyét
twong bién mét. Trong didu kién pH thip hon
5,0 (3,0 va 2,5) khd ning khang khuin ctia huyét
twong ca sdu mat hoan toan.

Véi két qua nghién ctru trén, dé ung dung
huyét c4 séu ciing nhu céc hoat chat ly trich tir
huyét cé séu (huyét thanh, huyét twong) trong
ché bién thanh thubc va nguyén li¢u cho thuc
pham chirc ning, nhitng dé xuAt sau nén dugc
xem xét. DSi voi bot huyét sdy, nén cé nghién
ctru kiém tra dnh huéng cua céc phuong phap
sdy t6i vu hon nhu sdy lanh dong 1én hoat tinh
khéng khuan ciia huyét. Vi hoat tinh cua huyét
6 gidm theo thoi gian, nén c6 cac nghién ciru
vé thoi han st dung ctia huyét c4 siu, cling nhu
khodng thoi gian, diéu kién trit va sir dung dich
huyét c4 sdu dé dat hoat tinh khéng khuén t8t

nhét. Ngoai ra cdc nghién ctru y khoa cho thay sy
anh hudng ctia cac enzyme tiéu hda trong dudng
rudt va dich tiéu héa dén hoat tinh khang khudn
ctia huyét tuong ca sau cling nén dugc thyc hién

Nghién ctru vé tinh khéng khudn cta huyét
ca sdu da dugc nhém nghién ctru sinh vién gianh
dugc giai nhat tai Hoi nghi khoa hoc sinh vién
Chau A Théi Binh Duong, tai Pai Loan nim
2015.

2.4. Cao c4 sdu va san phim trong twong lai

Cao cé sdu: Ding cao ca séu két hop md chan
thuong chinh hinh chita bénh xwong thity tinh &
tré em. Bénh Xuong thuy tinh (tén khoa hoc la
Osteogenesis Imperfecta - OI). Cin bénh chi yéu
1a do di truyén tir phia bd hodc me, tré bi bénh
bam sinh véi ti trong xuwong giam, khién tré so
sinh thuong bi gy thanh nhidu doan. Hién nay,
bénh xuong thuy tinh duge xem 1a mot rdi loan di
truyén khong thé chita khoi dugc. Ly do 1a chua
c6 thé thay thé lai duge cAu tric clia chit collagen
trong co thé. Hién nay chua c6 phuong thirc nao
kich thich cho co thé tang tdng hop s6 lugng col-
lagen. Theo Toén That Hung, Giam dc cong ty
Ca Sau Hoa Ca cho hay vao giita thang 5-2010,
Cong ty quyét dinh tim céc cach dé trg giup cho
cdc bénh nhén thuong 1a tré em bi bénh xuwong
thiy tinh va that vui v6i su giup strc cta vién Y
hoc dan toc va cac thiy thudc da dua mot bénh
nhi xwong thiy tinh 10 tudi, vé& co sé cta cong
ty tai quan 12, TP.HCM chita tri. Vién Y hoc dan
toc lo nghién ctru san xuat thuéc va diéu tri. Cong
ty lo phan tap luyén thé lyc va tam 1y theo lidu
phap 4T (thudc - tap luyén - tdm li - thuc pham)
theo huéng din clia bac s Trin Vin Nam, pho
Vién trudéng Vién Y hoc déan toc thanh phé. Bac
st Trn Van Nim cho biét: “Vién Y hoc dan toc
da dung thubc Y hoc cd truyén két hop véi cao
xuong ca sdu cho céc bénh nhéan Xuong thuy tinh
cua chuong trinh nay. Chung c6 tac dung giam
dau, céi thién kha ning van dong trén mot sb bénh
khép man tinh”. Sau bén tudn diéu tri, bé Quyén
da lién xuong (giam dau 95%), boi duogc nhiéu
gio lién. Nhing truong hgp khéc nhu Nguyén
Thi Kién Giang, Nguyén Tién Huy, Pham V& Phu
Nguyén, Nguyén Vin Hiéu trudce day chi nim
mot chd nay di lai va boi 161 dwoc.

Ciing theo bac sT Nam, viéc chita bénh s& trién
khai hai giai doan. Giai doan mét thuc hién tai
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Vién Y duoc hoc dan toc va Cong ty cé sdu Hoa
Ca vdi cac khau kham bénh, tdp luyén, nudi
duong, ubng thudc. Giai doan hai thyc hién chinh
hinh tai cc bénh vién chuyén nganh (trung tdm
chén thwong chinh hinh) da dem lai két qua 1on
véi khoang trén 30 bénh nhan di c6 thé di lai
binh thuong - d6 la mét thanh cong rat 16n va
cling da duge cong bd & cac hoi nghi chuyén dé
qudc té tai TR.HCM, Hoa Ky.

Hién nay ¢ Viét Nam, Cong ty TNHH ca sdu
Hoa Ca la cong ty duy nht niu cao xwong ca
sdu lam thuc phém chirc ndng va d& ban ra thi
tredong. O cac co 56 giét mo khac, xwong c4 sdu
dudng nhu 1a bo di. Cao xuong chira thanh phin
chi yéu 14 collagen (1a mot protein chiém chu
yéu trong vat chit hitu co ctia xuong).

Trong chuong trinh “Kim cuong twoi dep”
hon hai ndm qua, cao xuong ca sdu duoc ding
dé hd tro didu trj bénh tao xuong bat toan (xuwong
thiy tinh) ¢ tré em va cho két qua rat c6 tiém
nang. Céc két qua budc dAu tir phan tich chat
biéu hién quy trinh tao xwong (bone turnover
markers) trong serum mau cho thdy ring viéc
ubng cao xuong ca sdu trong mot khoang thoi
gian c6 thé 1am ting 1én qua trinh sinh tong hop
collagen trong xwong cua bénh nhan xuwong bt
toan. Piéu nay giup cai thién stc khoe xuong,
giam sy dau nhirc va giam tAn suét bi giy xuong
& cac bénh nhan nay (Ton Thit Hung va cong su,
2013). Mot diéu rat thu vi nita 1a theo ghi nhan
cia Vién Y dugc hoc dan toc TP.HCM thi san
phém nay ciling cé hiéu qua t6t voi mot s bénh
nhan vé xuong khép (loai bénh nan gidi va ngay
cang nhidu ngudi 16n tudi mic phai) va thong
tin nay dang dugc thong bdo rong rdi hon dén
nguoi st dung. Theo nghién ctru cia Gungormus
va Kaya (2002), collagen tuyp 1 khi dugc dip
vio xuong trong qua trinh phau thuat lam ting
téc qué trinh lanh xuong.

NA4u cao xuong ci shu duoc thuc hién theo
phuong phéap truyén théng. Theo d6 xuong
nguyén miéng duoc néu cao & 90-100°C trong
vong 7 ngay theo ting giai doan (r6t dich sau
mdi ngay dé co dic va bd sung nudc médi vao
xuwong dé nu lan tiép theo). V&i nhiét do cao
va thoi gian 1au nhu vy, san pham thu dugc c6
mau sim den va c6 thé c6 cac thay dbi khong
kiém soat khac xay ra nhu thay déi vé mau ciing
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nhu céc dac tinh chat luong khac. Thuc ra, cac
loai cao xuwong tir dong vat khac cling dugc cac
co 6, ngudi dan ndu theo kinh nghiém dan gian
nhu vay. Chua c6 nghién ctru khoa hoc cu thé (ca
trong nuée hay quic té) nao duoc thuc hién dé
cai tién quy trinh nay. Nhu, cai tién theo hudng
giam muc st dung nang luong, gidm tic dong
dén chét luong san pham thu dugc trong khi ddm
béo hodc thidm chi tang 1én hiéu sudt thu hdi cao
tir xuong 1a rt can thiét.

Tinh Ung dung ctia cao xuong (collagen
xuwong) ciing can dugc quan tim. Cic quan sat
thuc té cho thiy cac san pham cao xuong hién
nay ddc sét (4m =~ 30%), kho hoa tan trong nuéce
va khi phan tan trong nudc thi cho dung dich ¢
d6 duc cao (Omokanwaye va cong su, 2010).
Céc dic tinh nhu vdy s€ gidi han kha ning tng
dung cao xuong vao cac san phdm chic ning
khéc nhau. Viéc thity phan collagen bang enzyme
¢6 thé 1am ting d6 hoa tan ctia san phdm va theo
mot s6 tién thir nghiém trong phong thi nghiém
thi thuy phan lam ting do trong cua dung dich.
Collagen tuyp 1 trong xwong co6 chu trac 3 soi
xodn 1An nhau. Ciu tric nhu vy lam cho colla-
gen kho dugc tiéu hiy hiéu qua trong dudng rudt
khi duge tiéu thu. Mot sb nghién ctiu chi ra rang
pepsin (enzyme thuy phéan protein trong bao tir)
khong thé pha vo chu tric xodn 3 cua collagen
(Kittiphattanabawon va cong su, 2010, Liu va
cong su, 2012). Trypsin (mot trong hai enzymes
chinh chiu trach nhiém thiy phén peptit trong
rudt non — trypsin va chymotripsin) cling khong
thiy phan dugc collagen tuyp 1 mot cach hoan
toan (Buckley va cong su, 2008). Viéc thuy phan
collagen vai enzyme thich hop c6 thé pha vo cAu
truc nay va tao cac peptit mach ngén hon. Piéu
nay s& tang 1én kha nang dugc tiéu hoa va hép thu
dé dang hon trong rudt khi ding san phdm. Va
nhu vy, tdc dung c6 lgi cho strc khoe cua colla-
gen duoc mong doi 1a s& dugc cai thién hon nira.

C6 thé no6i c6 nhiéu tiém nang tir ca siu dé
khai thac. Khi nghién ctru vé thity phan thit va
xuwong dé thu collagen cho chita bénh xwong
thuy tinh cho thdy: Thily phan protein thit va
thiy phan xuong collagen thu dugc ng dung
ngay cang rong ri trong cong nghi¢p thuc phém,
cong nghiép duoc, m§ phim va mot s6 nganh
khéc. Ngoai gia tri dinh dudng cén ban do pro-
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tein tir d6ng vat thuong c6 su can bang hoan héo
céc acid amin thiét yéu (Kurozawa va cdng su,
2008), viéc thity phan cé thé tao ra cic peptit
6 khd ning khang oxi héa va tic ché enzyme
chuyén hoa angiotensin (Angiotensin converting
enzyme hay ACE la enzyme diéu khién sy ting
huyét ap) va nhu vy ¢0 lgi cho strc khoe (Ryan
va cong su, 2011). Viéc tdn dung cac ngudn
nguyén lidu ré tién hodc bo di (nhu xwong) dé
phat trién cac san phdm c6 gié tri vé ca kinh té
va strc khée dugc mong doi 1a tao ra nhiing tac
dong tich cuc c6 y nghia.

2.5. Da c4 sAu va cdc sin phim tir da c4 sdu

B0 da c4 sdu: Néu ban da cé shu sau khi giét
mb thuong thu dwoc khoang 13 triéu. Néu ching
ta ing dung cong nghé thudc da tién tién nhu &
HTX c4 sdu Hoa Ca (Sai Gon) thi gia tri ting 1én
gép 3-514n va chic chén thu nhép tang, tao viéc
lam cho nguoi lao dong, tao ra nhitng san phim
dep c6 gia tri cung cp cho xa hdi va xuit khéu.
hién nay tai ddy da san xuét hang loat cic sin
pham c6 gia trj cao tir da c4 sdu (San xuét cac
sdn pham tir da c4 sdu d3 c6 tir 1au va day cling
1a mot chuong trinh dem lai hiéu qua kinh té rat
16n, vi vy linh vyc nay trong bai khong trinh
bay sau).

2.6. Céc sin phim tiém ning khac dang
dugc nghién ciu

Mat ca sdu: Theo nha san xuét “c4 siu hoa
ca”, mat c4 séu c6 nhiéu khodng chét thich hop
cho co thé. Khoang chét ndy c6 nhidu tinh chat
uu viét so véi chat dinh dudng khac, vi né cé
tinh ndng diéu hoa nhidu chét dam du thira khong
thich hop véi co thé va tiéu bét nhanh choéng.
Mit khéc, mat cé sdu lai 6 tac dyung gitip nhitng
co thé thiéu chét dam léy lai dugc su cln béng vé
thé chét tbt nhat trong thoi gian lau dai. Mat c4
séu tuoi duge dung t6t nhét khi pha véi rugu dé
udng lién. Néu muén ngam ruou dé lau va ubng

dan, thi nén dung mat da dugc phoi khé va ngdm
khoang 30 ngay. Ngoai ra, mat ca siu con giup
cho co thé hét cam gidc suy nhuoc va mét nhoc,
gitip diéu hoa méu, ngoai ra con c6 kha ning
diéu hoa ho hdp va tiéu hoa. Tuy nhién, d& biét
chinh x4c cong dung ctia n6 chung ta cin cho
céc két qua nghién ciru trong tuong lai khong xa.

Déu c4 sdu: Diu ca shu da duogc dung lam
dau thoa trj bénh ngoai da tir thoi xa xuwa. Thanh
phén cac acid béo trong dau Crocodilus porosus:
Palmitoleic acid C16: 16 %; Palmitic acid C16:
0,23%; Myristic acid C14: 0,94%; Stearic acid
C18: 0,6%; Oleic acid C18: 1,39%; Linoleic
Acid Cl18:2,20%; Alpha-linoleicacid C18:3
1,37%.

Diu c4 sdu duogc cho 1a c6 kha ning ngdm
qua da khé cao do acid oleic, do d6 c6 thé dung
pha trdn véi cac hoat chét khéc gitip dua ching
qua strc ngin ctia da. DAu c6 kha ning chéng
sung, va mot chit tao nhii dich tuong dbi manh,
gitip pha tron nudc va diu, tao mot loai “kem”
d& ngdm qua da. DAu c4 sdu co hoat tinh tao sy
ngung phét trién cta vi sinh vét (bacteristatic),
ddng thoi it gdy cac phéan ng qua man cam cho
da, khong gdy su che 14p 15 chan 16ng dé tao cac
mun boc va ¢ thé dung nhu mot loai kem thoa
tao thém d6 4m cho nhitng loai da khé. Dau c4
sdu ndi tiéng nhét duogc ban trén thi trudng 1a
Repcillin.

3. Két luan

Cé séu mot loai dong vat hoang di mudn
giét md ché bién phdi tuan thu theo céng wdc
CITES ma Viét Nam da 1a thanh vién. Cac két
qué nghién ctru chwa nhiéu va cé sdu van con la
tiém nang ma chung ta chua biét hét, mot ngudn
lgi dang ké néu chung ta biét khai thac. Mdi
bd phan, mdi phan, mdi san phim sau giét md
c4 sdu (hdu nhu khong bo gi cd) c6 thé déu tre
thanh mot san c6 gid tr gia ting, san phdm dinh
dudng, san phdm chirc ndng.
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